
el A�elus

APERITIVO 
Mini salmorejo asado, polvo de salchichón y alcaparra frita 

PARA COMPARTIR
Ensaladilla de gambas cristal y huevo frito 

Croquetas de chuleta 
Pavía de bacalao con mayonesa de adobo gaditano 

Chicharrones especiales con tomate seco y parmesano 

PRINCIPAL A ELEGIR 
Risoto de setas con lubina asada al carbón 

Pollo asado al carbón con boniato y maíz sourcream y salsa clásica al limón 

POSTRES A ELEGIR 
Sorbete de mojito casero 

Tarta de queso de pistacho 
Flan de turrón y cacahuete garrapiñado 

BODEGA
Rey Santo Verdejo Rueda

Claus ribera del Duero 
Refresco, agua, cerveza 

 CONDIDIONES DE LA RESERVA
-Los menús pueden sufrir alguna variación debido a las exigencias de mercado.
-Es necesario hacer el abono del 20% del importe total al confirmar la reserva.
-La bebida estará incluida desde el comienzo de la comida hasta el postre, las consumiciones previas o una 
 vez finalizado el menú deberán ser abonadas a parte.
-El menú se servirá a mesa completa.
-El café no está incluido en el precio del menú.
-El número de comensales podrá ser modificado hasta dos días antes del evento, de lo contrario se cobrarán 
 los menús reservados.
-Si existe algún comensal con intolerancias o alergias deberá ser notificado antes del día del evento.
-Si tiene alguna sugerencia no dude en contactar con nosotros.

MENÚ 1                                         40€/45€ con copa 
 



el A�elus

APERITIVO 
Mini salmorejo asado, polvo de salchichón y alcaparra frita 

PARA COMPARTIR
Ensaladilla con tartar de atún rojo y huevo frito 

Croquetas de txangurro 
Carpaccio de picaña madurada, caviar avruga y parmesano 

Ravioli de pato confitado con setas escabechadas 

PRINCIPAL A ELEGIR 
Bacalao confitado con sopa de tomate, hierba buena y alcachofa al carbón 

Canelón de codillo guisado al oloroso con bechamel de foie y cecina 

POSTRES A ELEGIR 
Sorbete de mojito casero 

Tarta de queso de pistacho 
Flan de turrón y cacahuete garrapiñado 

BODEGA
Rey Santo Verdejo Rueda

Claus ribera del Duero 
Refresco, agua, cerveza 

 CONDIDIONES DE LA RESERVA
-Los menús pueden sufrir alguna variación debido a las exigencias de mercado.
-Es necesario hacer el abono del 20% del importe total al confirmar la reserva.
-La bebida estará incluida desde el comienzo de la comida hasta el postre, las consumiciones previas o una 
 vez finalizado el menú deberán ser abonadas a parte.
-El menú se servirá a mesa completa.
-El café no está incluido en el precio del menú.
-El número de comensales podrá ser modificado hasta dos días antes del evento, de lo contrario se cobrarán 
 los menús reservados.
-Si existe algún comensal con intolerancias o alergias deberá ser notificado antes del día del evento.
-Si tiene alguna sugerencia no dude en contactar con nosotros.

MENÚ 2                                         45€/50€ con copa 
 



el A�elus

APERITIVO 
Mini salmorejo asado, polvo de salchichón y alcaparra frita 

PARA COMPARTIR
Sardinas asadas, cremoso de piparras, manzana acida y tomate concasse
Puerros asados al carbón con burratina ahumada, pesto rojo y almendras 

Croquetas de buey
Alcachofas al carbón con papada ibérica y aceite de albahaca 

Pulpo al carbón, cremoso de patata asada con mantequilla ahumada y ajo perejil 
Chuleta frisona gallega madurada +60 días 

POSTRES A ELEGIR 
Sorbete de mojito casero 

Tarta de queso de pistacho 
Flan de turrón y cacahuete garrapiñado 

BODEGA
Rey Santo Verdejo Rueda 

Claus ribera del Duero 
Refresco, agua, cerveza 

 CONDIDIONES DE LA RESERVA
-Los menús pueden sufrir alguna variación debido a las exigencias de mercado.
-Es necesario hacer el abono del 20% del importe total al confirmar la reserva.
-La bebida estará incluida desde el comienzo de la comida hasta el postre, las consumiciones 
 previas o una vez finalizado el menú deberán ser abonadas a parte.
-El menú se servirá a mesa completa.
-El café no está incluido en el precio del menú.
-El número de comensales podrá ser modificado hasta dos días antes del evento, de lo contrario se   
 cobrarán los menús reservados.
-Si existe algún comensal con intolerancias o alergias deberá ser notificado antes del día del evento.
-Si tiene alguna sugerencia no dude en contactar con nosotros.

MENÚ 3                                        60€/65€ con copa 
 


